
Menü 
vorspeise 

geräucherte	entenbrust	mit	vanille	jakobsmuschel,	mango	walnuss	und	chicoreé	
a	la	carte	21€	

Suppe 
wildessenz	mit	zitronengras-thymianschaum,	gebeizter	wachtelbrust		

und	butterfisch	
a	la	carte	21€	

	

Zwischengang 
rosa	lammhüfte	auf	steinpilzpüree,	brombeeren	und	parmesan-spinat	

a	la	carte	22€	
	

sorbet 
grüner	apfel-eukalyptus	sorbet	auf	ananas	und	vodka	ahoj	

a	la	carte	8€	
	

hauptgang 
rinder	flank	mit	champagnerkraut,	paprikapüree	und	zwetschgendatschi	

a	la	carte	32€	
	

dessert 
mango-bier	kekstarte	mit	physalis	und	safran	sorbet		

oder	

helles	nougat-sesam	mousse	mit	kirschen	und	cumeo	pfeffer	parfait	
a	la	carte	12€	

	

käse 
schafskäse	mit	hanf,	honig	trevisano	und	preiselbeersorbet	

a	la	carte	12€	
	
 

3	Gänge:	65	€	½	4	Gänge:	75	€	½	5	Gänge:	85	€	½	6	Gänge:	90	€	½	7	Gänge:	95	€	

Mit	Weinbegleitung:	3	Gänge:	95	€	½4	Gänge:	115	€	½	5	Gänge:	135	€	½	6	Gänge:	150	€	½	7	Gänge:	165	€	

Jedes	Gericht	kann	natürlich	auch	einzeln	zum	angeführten	Preis	bestellt	werden.	
	

All	unsere	Speisen	werden	frisch	zubereitet,	bisweilen	ohne	Rezeptur	spontan	verändert.	

																												Es	können	alle	gängigen	Allergene	enthalten	sein.	Bitte	halten	Sie	mit	unserem	Personal	Rücksprache	



Vegetarisches menü 
vorspeise 

lupine	karotte	mit	mango	walnuss	und	chicoreé	
a	la	carte	21€	

	

Suppe 
erbsen-kokos-shake	mit	zitronengras-thymianschaum	und	auberginen	raviolo	

a	la	carte	21€	
 

Zwischengang 
rauch-tofu	nori	auf	steinpilzpüree,	brombeeren	und	parmesan-spinat	

a	la	carte	22€	
	

sorbet 
grüner	apfel-eukalyptus	sorbet	auf	ananas	und	vodka-ahoj	

a	la	carte	8€	
	

vegi hauptgang 
seitan	mit	vanille-kürbispüree,	fermentiertem	blaukraut	und	oliven-wantan	

a	la	carte	32€	
	

Dessert 
	mango-bier	kekstarte	mit	aprikosen	und	safran	sorbet	

oder	

helles	nougat-sesam	mousse	mit	kirschen	und	cumeo	pfeffer	parfait		
a	la	carte	12€	

	

käse 
schafskäse	mit	hanf,	honig	trevisano	und	preiselbeersorbet	

a	la	carte	12€	
	

3	Gänge:	65	€	½	4	Gänge:	75	€	½	5	Gänge:	85	€	½	6	Gänge:	90	€	½	7	Gänge:	95	€	

Mit	Weinbegleitung:	3	Gänge:	95	€	½4	Gänge:	115	€	½	5	Gänge:	135	€	½	6	Gänge:	150	€	½	7	Gänge:	165	€	

Jedes	Gericht	kann	natürlich	auch	einzeln	zum	angeführten	Preis	bestellt	werden.	
	

WIR	BIETEN	AUCH	GERNE	EIN	VEGANES	MENU[ 	AN.	
All	unsere	Gerichte	werden	frisch	zubereitet,	bisweilen	ohne	Rezeptur	spontan	verändert.	

Es	können	alle	gängigen	Allergene	enthalten	sein.	Bitte	halten	Sie	mit	unserem	Personal	Rücksprache.	


